Skolska jedaleri pri Zakladnej $kole s materskou $kolou
Motesice 77

913 26 Motesice

Prevadzkovy poriadok SJ



Identifikacné udaje

Nazov organizacie: Zakladna Skola s materskou Skolou

Adresa: MoteSice 77,913 26 MoteSice

Pravna norma: rozpoctova organizacia

1ICO: 36125920

Prevadzkovy poriadok zariadenia Skolského stravovania

Vypracovala: Ing. Zuzana Mikundova

Schvalila: Mgr. lveta Jatzova

Prejednané dna:

Uc¢innost odo diia:

Uvodné ustanovenia

Spravanie pri stravovani v Skolskej jedalni je vizitkou kulturnosti kazdého stravnika,
jeho vychovy v rodine a v Skole.

Prevadzkovy poriadok zariadenia Skolského stravovania (dalej len ,,Skolska jedalen”)
je sucastou Organizaéného poriadku Zakladnej skoly s materskou skolou, Motesice
77.

Vseobecné ustanovenia

Prevadzkovy poriadok skolskej jeddlne je subor pravidiel s prevadzkou miestnosti
Skolskej jedalne, ktora je uréend pre stravovanie Ziakov a zamestnancov skoly.
Skolska jedaleri je v prevadzke pocas $kolského roka v pracovnych drioch od 7. 00 hod
do 15.00 hod.

Dozor v Skolskej jedalni zabezpecuju pedagogicki pracovnici zakladnej a materskej
Skoly. Rozvrh dozorov je dostupny v zborovni zakladnej skoly.

Dozorujlci pedagogicki pracovnici vydavaju pokyny k zabezpeceniu poriadku,
hygienickych, kultarnych a stravovacich navykov Ziakov.



lll. Organizacné opatrenia

1. Tento prevadzkovy poriadok je aktualizovany v zmysle platnych zakonov a nariadeni
vidy k 1. 9. Skolského roku.
2. Vydaj stravy je od 8.20 hod. do 14.50 hod nasledovne:

MS: desiata: 08.20 —08.50 hod
obed: 11.20-11.50 hod
olovrant: 14.20 — 14.50 hod
ZS: obed: 12.00 — 12.30 hod — Ziaci, ktori nenavstevuji SKD
12.30 — 13.00 hod — Ziaci, ktori navitevuju SKD, zamestnanci ZS s MS
13.00 —13.30 hod — cudzi stravnici

3. Odhlasovanie zo stravovania je mozné do 7.35 hod v den, kedy sa ma strava odobrat.
Odhlasovanie je mozné elektronicky cez edupage, osobne v priestoroch Skolskej
jedalne alebo telefonicky na Cisle 0910 771 666.

4. V pripade, Ze stravnik nebude zo stravy odhlaseny, je mozné mu v prvy der vydat
obed do prepravnej nadoby (obedara). V ostatné dni, ked nebude stravu stravnik
odoberat, sa stravnik zo stravy odhlasi.

5. 'V pripade, Ze stravnik nebude zo stravy odhlaseny a stravu si neprevezme, nebude
mu vrateny poplatok za stravovanie.

6. Cudzim stravnikom a stravnikom, ktorym sa vyddva v prvy den obed do obedara je
mozné stravu vydat do obedarov. Vydaj hotovych pokrmov do obedarov musi byt
zabezpeceny a vykonavany hygienicky vyhovujlucim spésobom tak, aby nedoslo
k naruseniu kvality a zdravotnej bezpecnosti pokrmov.

7. Vydaj pokrmov do obedarov je ¢asovo aj priestorovo oddeleny.

8. Obedare si zabezpeci stravnik, zodpoveda za ich Cistotu. Nadoby musia byt zo
zdravotne neSkodného materidlu, umyvatelné a uzatvaratelné.

9. Po prevzati pokrmu v obedari stravnik prebera plnd zodpovednost za dalSiu
manipulaciu s odobratym pokrmom (prenos, uskladnenie, ohrev).

10. Skolska jedalef pre velmi nizky zaujem neposkytuje diétne stravovanie. V pripade, 7e
ma stravnik odporuéenu diétnu stravu, prinesie veducej skolskej jedalne potvrdenie
od lekara Specialistu, kde bude presne vymedzeny a definovany druh diéty.

V pripade, Ze toto potvrdenie zakonny zastupca prinesie, postupuje sa nasledovne:



-diétnu stravu pre dieta zabezpedi zakonny zastupca dietata

-stravu mu do skolskej jeddlne donesie zakonny zastupca v ¢istom obedari

-za stravu, jej vyvazenost, kvalitu a vyZivové hodnoty zodpoveda zakonny zastupca,
ktory svoj suhlas potvrdil aj pisomne (priloha €. 1).

IV. Vyska stravného a jeho uhrada

Ceny za stravnu jednotku su stanovené podla finan¢ného pasma na nakup potravin
na jedno jedlo podla vekovych kategdrii stravnikov s G¢innostou od 1. 9. 2019

a schvélené s uznesenim €. 287/2022 Obecného zastupitelstva v MoteSiciach.

V pripade zmeny finan¢ného pasma na nakup potravin na jedno jedlo, tato zmena
bude aktualizovana vo forme dodatku k prevadzkovému poriadku.

Skolska jedéleri je zaradena do 3. finanéného pasma na nakup potravin na jedno
jedlo.

Uhrada stravného sa realizuje vzdy do 20. dfia mesiac vopred formou pauséinej
platby.

V pripade, Ze stravné nebude uhradené, je potrebné, aby nasledujuci den pri nastupe
dietata do MS alebo Ziaka do ZS zdkonny zastupca preukdazal Ghradu stravného.

V pripade, Ze stravné nebude uhradené, dieta nebude prevzaté do MS a Ziak ZS bude
odhldseny zo stravy dovtedy, kym stravné nebude uhradené.

Ziaci, ktori sa stravuju len niektoré dni v tyzdni, maju vypocitant pausalnu platbu
individudlne. Vysku tejto platby im oznami veduca skolskej jedalne.

Uhradu stravného je mozné realizovat §ekom, bankovym prevodom alebo zrazkou zo
mzdy.

V. Charakteristika a clenenie prevadzky skolskej jedalne

3.

Skolska jedaleri zabezpeduje stravovanie pre deti MS (desiata, obed, olovrant), pre
%iakov ZS, zamestnancov ZS s MS, pripadne cudzich stravnikov (obed).

Skolska jedéler je umiestnena v samostatne]j prizemnej budove, bez pivniénych
priestorov, ktora tvori ¢ast komplexu aredlu ZS. V okoli budovy nie su zdroje, ktoré
znecistuju prostredie stravovacieho zariadenia.

Planovana kapacita kuchyne a jeddlne nie je prekrocena.

4. Clenenie priestorov $kolskej jedalne je nasledovné:



Kuchyna ma stavebne oddelent hrubu pripravoviiu zeleniny, ktord je vybavena
Skrabkou a zariadenim na umyvanie zeleniny. Kuchyria ma stavebne oddelenu
varnu Cast, stavebne oddelenu ¢ast uréenej na vydaj stravy a prijem pouzitého
riadu ( oddelené vydajnym okienkom, okienkom pre prijem pouzitého riadu),
dostato¢ného poctu pracovnych stolov a dosiek oddelenych podla druhu
spracovavanych surovin. Priestor na vytlk vajec je tiez oddeleny. K dispozicii je
drez na umyvanie masa a surovin, umyvadlo na osobnu hygienu ruk
zamestnancov, dvojdrez na umyvanie ¢ierneho riadu a umyvacka na biely riad.
Vsetky zariadenia na umyvanie su vybavené privodom teplej tecucej vody

a studenej pitnej vody.

Skladové priestory pozostavaju zo suchého sklady potravin, skladu zeleniny. Oba
sklady su vybavené teplomermi a vihkomermi. Sklady su vybavené regalmi

a prirodzenym vetranim. Okna sU zatemnené a zabezpecené sietkou proti hmyzu.
Na chodbe st umiestnené chladnicky a mraznicky. Zariadenia su vybavené
teplomermi.

Ostatné priestory su: Satfa pracovnicok Skolskej jedalne, socialne zariadenie,
sklad Cistiacich potrieb, kancelaria veducej Skolskej jedalne.

Kuchyna, vydajnia jedal, hruba pripravovia zeleniny, socidlne zariadenie je
vybavené umyvadlami s privodom teplej vody a studenej pitnej vody.

Clenenie priestorov zariadenia $kolského stravovania je uvedeny v prilohe €. 2.

Vybavenie kuchyne technologickymi zariadeniami je nasledovné:

SmaZiaca panvica 1 ks
Elektricka rara 1 ks
Elektricky sporak 1 ks
Plynovy sporak 1 ks
Elektricky kotol 1 ks
Konvektomat 1 ks
Elektricka stoli¢ka 1 ks
Kombinovany robot 1 ks
Digestor 1 ks

Vybavenie vydajne jeddl technologickymi zariadeniami je nasledovné:

Elektricky sporak 1 ks
Elektricka vyhrevna platria 1 ks
Umyvacka riadu 1 ks
Elektricky krajac¢ na chlieb 1 ks

Vybavenie hrubej pripravovne zeleniny technologickymi zariadeniami je nasledovné:

Skrabka na zemiaky

Plan rozmiestnenia strojovych a technologickych zariadeni v kuchyni a vydajni jedal je

uvedeny v prilohe €. 3 prevadzkového poriadku.



VI.

VII.

VIil.

2.

Zasobovanie pitnou vodou a rieSenie kanalizacie

Dodavka pitnej vody je zabezpedena z verejného obecného vodovodu. Nezdvadnost
pitnej vody je pravidelne kontrolovand TVS v Trencine.

Pocas pracovnej prevadzky je zabezpeceny staly a dostatocny zdroj horucej vody

s teplotou najmenej 50 °C.

Umyvadla na umyvanie ruk s privodom teplej vody a studenej pitnej vody su v kuchyni
a na socidlnom zariadeni.

Ohrev teplej vody zabezpecuje centralna plynova kotolna a bojler.

Kanalizacia je vedena do zumpy.

Odpad

Kanalizacia je vedena do zumpy.

Komunalny odpad sa zhromazduje do vy¢lenenych odpadovych koSov. Odpad sa
odnasa do kontajnerov. Komunalny odpad sa odvaza pravidelne. Odvoz zabezpecuje
OcU Motesice. Sluzbu vykondvaju na zaklade uzatvorenej zmluvy.

Biologicky rozlozitelny kuchynsky a restauracny odpad sa zhromazduje do
vyCleneného odpadovej nadoby (je oznacena podla prislusnych pravnych predpisov).
Tento odpad je odvazany raz do tyZzdna na zaklade uzatvorenej zmluvy.

Jedlé oleje sa zhromazduju do vyclenej nadoby. Jej odvoz je zabezpeceny podla
potreby.

Vykurovanie

Vykurovanie je zabezpecené z plynovej kotolne, ktord sa nachddza v budove $kolskej
jedalne.
V kotolni sa nachadza bojler, ktory zabezpecuje ohrev teplej vody.



IX. Systém zasobovania a preberania tovaru

1. Zasobovanie potravinami do Skolskej jedalne zabezpecuje veduca Skolskej jedalne.
V pripade jej nepritomnosti ju zastupuje hlavna kucharka.
2. Doddvatelia potravin su nasledovni:
Jarmila Sukenikova, KSinna — balené potraviny, ovocie, zelenina, mlieko, ml.vyrobky
Maria Zavodskd, Motesice — chlieb, pecdivo, balené potraviny, vajcia, ovocie, zelenina
Lacnea Slovakia , Hornd Streda — maso, masové vyrobky, ryby, syr
Horka, Trencianska Tepld — maso, masové vyrobky
AG Foods , Pezinok — ¢aje, cerealne vyrobky, cestoviny, korenie, balené potraviny
Rajo, Bratislava — mlieko, mlie¢ne vyrobky, Skolské mlieko
Bidfood, Nové Mesto nad Vahom — ryby, mrazené vyrobky
Stefan Vacula SLOVEX, Senica — ¢aje, ceredlne vyrobky
Frape Catering — balené potraviny
3. Pri preberani tovaru sa sleduje neporuseny obal, mnozstvo tovaru, vonkajsi vzhlad
tovaru, datum spotreby, u mrazenych vyrobkov sa sleduje Ci pri preprave nedoslo
k rozmrazeniu apod.
4. Podmienky skladovania potravin su nasledovné:
- Sklad suchych potravin — umiestiiuju sa tu balené potraviny, trvanlivé potraviny,
sterilizovana zelenina, kompoty.
- Sklad zeleniny — umiestnuju sa tu zelenina a ovocie.
- Chladnicka na maso — umiestnuje sa tu chladené maso a masové vyrobky.
- Chladnicka na vajcia — umiestnuju sa tu vaijcia.
- Chladnicka na mlieko — umiestiuje sa tu mlieko, mliecne vyrobky.
- Mraznicka na maso — umiestiiuje sa tu mrazené maso a mrazené ryby.
- Mraznicka na ostatné — umiestiuje sa tu mrazena zelenina.

X. Systém pripravy jedal

1. Vyroba pokrmov sa riadi podla platnych predpisov pre Skolské stravovanie,
odporucanymi vyzivovymi davkami potravin, materidlno-spotrebnymi normami
a finanénymi limitmi.

2. Vyroba pokrmov sa zabezpecuje na zaklade vopred zostaveného jedalneho listka
v zmysle vyhlasky ¢. 330/2009 Z.z. a neskorsimi predpismi.

3. Privyrobe pokrmov sa postupuje tak, aby bol dodrzany systém spravnej vyrobnej
a hygienickej praxe, bola zabezpecena zdravotna neskodnost pripravovanych
jedal, zachovana vyZivova a zmyslova hodnota potravin a vylicené neziaduce
vplyvy z technologického postupu pripravy pokrmov.



XI.

Povinnosti zamestnancov Skolskej jedalne

Povinnosti organizacie Zakladnej Skoly s materskou Skolou:

Zabezpedit dostatoény pocet kvalifikovanych zamestnancov, ktori budu
garantovat pripravu zdravotne nezavadnych a neSkodnych pokrmov.
Zabezpecovat pravidelné preskolovanie zamestnancov so zameranim na
dodrziavanie zdsad spravnej vyrobnej praxe.

Jasne vymedzit zodpovednost zamestnancov tak, aby zahfiala vsetky aspekty
prevadzky.

Vytvorit podmienky na pracovisku tak, aby boli dodrZzané podmienky BOZP a PO.

Vseobecné povinnosti pre zamestnanca skolskej jedalne:

Pred nastupom do zamestnania absolvuje vstupnu lekarsku prehliadku, predlozi
platny zdravotny preukaz, osvedcéenie o odbornej spésobilosti na epidemiologicky
zavaziné cinnosti pri vyrobe, manipuldcii a uvddzanim do obehu potravin

a pokrmov alebo doklad o absolvovani prislusného odborné vzdelavania.

Zakaz pohybu cudzich os6b v priestoroch skolskej jedalne.

Kontroluje si aktualny zdravotny stav, v pripade zmien bezodkladne informuje
veducu Skolskej jedalne alebo iného priameho nadriadeného.

Zamestnanec je povinny zamestnavatela oboznamit v pripade infekéného
ochorenia svojho alebo aj ¢lenov v domacnosti.

Zamestnanec ma zakaz pozivat alkoholické napoje alebo iné omamné latky pocas
pracovnej doby na pracovisku.

Na pracovisku plati prisny zakaz fajcenia.

Zamestnanec, ktory zabezpecuje hlavnu pripravu pokrmov nesmie pocas tejto
pripravy vykondvat Cistenie podlahy ani iné sanitacné prace.

Zamestnanec po skonceni ¢innosti nechava prevadzku Cistu.

PIni opatrenia na predchadzanie ochoreniam nariadené orgdnmi na ochranu
zdravia.

DodrZiava zasady osobnej hygieny a hygienické poZiadavky na vyrobu pokrmov
a manipuldciu s nimi pri ich vydaji.

Na pracovisko vstupuje v ¢istom pracovnom odeve. Pred vstupom na pracovisko
si dokladne umyje ruky a dba na dalSie zasady osobnej hygieny, Cistoty
pracovného prostredia a inventaru.

V pracovnom odeve neopusta pracovisko.

Povinnosti veducej Skolskej jedalne

Dodrziava vSeobecné povinnosti pre zamestnanca skolskej jedalne.
Metodicky a odborne usmernuje a kontroluje pracu zamestnancov kuchyne.



Zuc¢tovava finanéné prostriedky od rodi¢ov na ucte skolského stravovania.

V spolupraci s hlavnou kucharkou zostavuje tyzdenny jedalny listok.

Stara sa o kulturu stravovania.

DodrZiava pokyny na Upravu fin. limitov pre nakup potravin a Uhrady za
stravovanie.

Zaobstarava nakup potravin, zodpovedad za ich kvalitu, prijem, preberanie

a spravne uskladnenie.

Zabezpecuje plynuly chod Skolskej jedalne.

V spolupraci s vedeni Skoly zabezpeci dozor v jedalni, planuje harmonogram
prichodu a odchodu stravnikov.

Urcuje rozvrh pracovného ¢asu podriadenych, aby bola prevadzka plynula.
Organizuje pracovné porady, vedie o nich zaznamy.

Vedie zaznamy o nadcasoch a robi navrh na osobny priplatok a odmeny.

V pripade prekazky v praci niektorého zamestnanca navrhne rieSenie a ozndmi ho
riaditelovi Skoly.

Spolupracuje s vedenim $koly a zriadovatelom.

Stard sa o udrzbu inventara Skolskej jedalne.

Predklada inventarizaciu DHM a HM.

Menuje zlozenie HACCP tymu.

Zabezpecuje kontrolu programu HACCP.

Kontroluje dodrziavanie osobnej hygieny a hygienickych poZiadaviek
zamestnancov.

Kontroluje Cistotu zariadenia a suvisiacich prevadzkovych priestorov.
Zabezpecdi pozastavenie pripravy alebo zakaz vydaja pokrmov v pripade poruchy
v zasobovani pitnou vodou, v pripade zisteni nedodrzani kritérii na kritickych
kontrolnych bodoch, resp. v pripade, Ze by pokrm mohol byt zdraviu Skodlivy
(napr. niektora zlozka v pokrme by bola zdraviu Skodlivd) apod.

Kontroluje odber vzoriek pripravovanych hotovych pokrmov, ich uchovanie

a kontroluje vedenie dokumenticie.

Zriad'uje a archivuje dokumentovany systém sprdvnej vyrobnej praxe ako doklad
zhody a Ze pokrmy su zdravotne neSkodné a vyhovuju platnej legislative SR.

V spolupraci s hlavnou kucharkou zabezpecuje a vedie zaznamy o prevazovani
porcii.

Vypracovava podklady pre stvrtrocné hlasenia o spotrebe Skolského mlieka,
hldsenia o vzniku odpadu a nakladani s nim, rozne Statistické vykazy.

Vedie evidenciu o odpadoch.

Vypracovava podklady za stravné pre zamestnancov Skoly.

Vypracovava a vedie evidenciu potrebnu pre chod Skolskej jedalne.



Povinnosti hlavnej kucharky

Dodrziava vSeobecné povinnosti pre zamestnanca Skolskej jedalne.

Zastupuje veducu Skolskej jedalne v jej nepritomnosti a preberd na seba vSetky
jej povinnosti.

Pri manipuldcii s potravinami, pokrmami a napojmi si Uplne zakryje vlasy vhodnou
a ucelnou prikryvkou.

Pri manipuldcii s pokrmami pouziva ndradie, nacinie alebo ochranné rukavice.
V priestoroch kuchyne, vydajne ani v skladoch nevykonava toaletné upravy
zovnajsku (Cesanie, malovanie, Cistenie a strihanie nechtov apod.).

Pre zacatim prace odlozi z ruk vSetky Sperky, hodinky, ozdobné predmety.

V pracovhom odeve mdze byt len Cista papierova vreckovka.

Ovlada a dodrzZiava zasady spravnej vyrobnej praxe na pripravu pokrmov

a napojov.

Zaobchadza s potravinami tak, aby sa neporusila ich zdravotna neskodnost,
vyZivova hodnota a kvalita.

Vykonava planovanu sanitdciu nariadenu veducou skolskej jedalne, vedie o tom
zaznamy, ktoré su potom uloZzené u veducej Skolskej jedalne.

Zodpoveda za Cistotu a poriadok na pracovisku, v pripade potreby pomoze
pomocnej sile v kuchyni pri zabezpecovani Cistoty a poriadku.

Zodpoveda a vedie zaznamy o teplotach v skladoch, chladnic¢kach a mraznickach,
o tepelnej Uprave pokrmov, o hodnotach teplych pokrmov.

Zodpoveda za odoberanie a likvidaciu vzoriek pokrmov, vedie o nich zaznamy.
Zodpoveda za v€asnu pripravu pokrmov.

Zodpoveda za potraviny v kuchyni, za ich uskladnenie, dobu spotreby, v pripade
nevyhovujucej kvality upozorni veducu Skolskej jedalne a spolo¢ne vykonaju
napravu.

Zodpoveda za pripravu a dokonéenie nasledovnych pokrmov: desiata pre MS,
obed pre vietkych stravnikov, olovrant pre MS.

Zodpoveda za vydaj stravy.

Normuje na dennej baze suroviny do pokrmov.

V pripade prekazok v praci nahlasuje tieto prekazky veducej skolskej jedalne

a riadi sa jej pokynmi.

Povinnosti zaucenej kucharky

Dodrziava vSeobecné povinnosti pre zamestnanca skolskej jedalne.

Pri manipuldcii s potravinami, pokrmami a napojmi si Uplne zakryje vlasy vhodnou
a Uc€elnou prikryvkou.

Pri manipuldcii s pokrmami pouziva naradie, nacinie alebo ochranné rukavice.
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-V priestoroch kuchyne, vydajne ani v skladoch nevykonava toaletné upravy
zovnajsku (Cesanie, malovanie, Cistenie a strihanie nechtov apod.).

- Pre zadatim prace odlozi z rik vSetky Sperky, hodinky, ozdobné predmety.
V pracovnhom odeve mdze byt len Cistd papierova vreckovka.

- Ovlada a dodrziava zasady spravnej vyrobnej praxe na pripravu pokrmov
a napojov.

- Zaobchdadza s potravinami tak, aby sa neporusila ich zdravotna neskodnost,
vyZivova hodnota a kvalita.

- Vykondva planovanu sanitaciu nariadenu veducou Skolskej jedalne, vedie o tom
zaznamy, ktoré su potom ulozené u veducej Skolskej jedalne.

- PIni prikazy a nariadenia veducej Skolskej jedalne.

- Zodpoveda za Cistotu a poriadok na pracovisku, pripade potreby pomoze
pomocnej sile v kuchyni pri zabezpecovani Cistoty a poriadku.

- Zodpoveda za pripravu a dokonéenie nasledovnych pokrmov: desiata pre MS
vratane napoja, priprav polievok, priprava $alatov, olovrant pre MS.

- Pomaha hlavnej kucharke pri priprave a dokoncovani pokrmov.

- Zodpoveda za vydaj polievok, pomaha pri dokladani pokrmov (Saldty, ovocie)
v Case vydaja pokrmov.

-V pripade prekazok pri praci nahlasuje tieto prekazky veducej Skolskej jedalne
a riadi sa jej pokynmi.

Povinnosti pomocnej sily v kuchyni

- Dodrziava vSeobecné povinnosti pre zamestnanca Skolskej jedalne.

- Pri manipulacii s potravinami, pokrmami a ndpojmi si Uplne zakryje vlasy vhodnou
a ucelnou prikryvkou.

-V priestoroch kuchyne, vydajne ani v skladoch nevykonava toaletné Upravy
zovnajsku (Cesanie, malovanie, Cistenie a strihanie nechtov apod.).

- Pre zacatim prdace odlozi z ruk vsetky Sperky, hodinky, ozdobné predmety.
V pracovnom odeve mdzZe byt len Cista papierova vreckovka.

- Ovlada a dodrZiava zdsady spravnej vyrobnej praxe na pripravu pokrmov
a napojov.

- Zaobchadza s potravinami tak, aby sa neporusila ich zdravotna neskodnost,
vyzivova hodnota a kvalita.

- Vykondva planovanu sanitaciu nariadenu veducou skolskej jeddlne, vedie o tom
zaznamy, ktoré su potom uloZené u veducej Skolskej jedalne.

- PIni prikazy a nariadenia veducej Skolskej jedalne.

- Pri manipuldcii s pokrmami pouziva naradie, nacinie alebo ochranné rukavice.

- Zodpoveda za pripravu potravin na dalSie spracovanie.

- Zodpoveda za Cistotu a poriadok na pracovisku.

- Zabezpeduje Cistotu zariadenia na pracovisku nasledovne:
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Xil.

Na dennej baze — Cisti priestor prijmu potravin, umyva podlahy na prevadzke,
umyva pracovné stoly a manipulaéné plochy, technologické zariadenia, hrubu
pripravoviu, kuchynsky riad, stolovy riad, umyvadld, drezy, nddoby na odpad,
stoly a priestor v Satni.
Na tyzdennej baze — umyva umyvatelné plochy stien, dezinfikuje technologické
zariadenia, umyvadla, drezy, umyva chladnicky, ulozné police v skladoch, dvere,
klucky,....
Na mesacnej baze — umyva mraznicky, dezinfikuje kanaliza¢né vpuste.

- Zodpoveda za pripravu a dokoncenie nasledovnych pokrmov — prichystanie
Saldtov, doplnkovych pokrmov k obedu, priprava ndpojov k obedu.

- Pomadha hlavnej kucharke a zaucenej kucharke pri priprave pokrmov.

- Pomaha pri vydaji a odoberani pokrmov (desiata, obed).

-V pripade prekazok pri praci nahlasuje tieto prekazky veducej Skolskej jedalne
a riadi sa jej pokynmi.

Sanitacia

1. Sanitacia znamena zabezpecCovanie mechanickej a mikrobialnej Cistoty prostredia
a ploch, ktoré prichadzaju do styku s potravinami pri spracovani, uskladneni alebo
prevoze. Zahina ¢innosti: dekontaminaciu (Cistenie), dezinfekciu, deratizaciu
a dezinsekciu.

2. Technické zabezpecenie sanitdcie sa vykonava:

o Mechanickymi prostriedkami: kefy, handry, metly, lopatky, vedra, hubky,
droZenky, utierky,...

o  Chemickymi prostriedkami: Cistiace a detergencné prostriedky (sdda, jar,
pur....) dezinfekéné prostriedky (savo original, chloramin.....)

3. Frekvencia druh vykondvanej sanitacie:

Denne:  Umyt podlahy v kuchyni a na chodbe
Utriet pracovné stoly a dosky
Utriet vydajny pult po kazdom pouZiti
Utriet sporaky, strojové zariadenia po pouZziti
Umyt umyvadla, vylevky a drezy
Umyt obklady a olejové natery v okoli pracovnych strojov po pouZiti
Umyt nadoby na odpad
Tyzdenne: Umyt obklady a olejové natery
Na vlhko utriet prach zo zariadeni vratane topnych telies
Utriet podlahy v skladoch
Umyt ulozné police v skladoch
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Umyt chladnicky
Overit funkénost teplomerov — veduca SJ
Mesacne: Vydrhnut rohoZe v skladoch
Umyt dvere
Rozmrazit a vycistit mraznicky
Vydistit kanalizacné vpuste
Stvrfro¢ne: Umyt okna
Vycdistit sietky proti hmyzu
Polrocne: Generalne upratovanie
Kryty na svietidld
Monitoring zabezpecuje veduca Skolskej jedalne, hlavna kucharka, zaucena
kucharka a pomocna sila v kuchyni.
4. Dezinfekcia sa vykonava vhodnymi Cistiacimi prostriedkami podla hore uvedenej
frekvencie. VSetky dezinfekéné a Cistiace prostriedky sa pouzivaju podla navodu
a pokynov vyrobcu.

Xlll. Dezinsekcia a deratizacia

1. Deratizacia je ni¢enie epidemiologicky zavaznych hlodavcov, ako su potkany, mysi
ako aj iné Zivocichy prendsajuce choroboplodné zarodky.

2. Dezinsekcia je nicenie ¢lankonozZcov prenasajucich choroboplodné zarodky,
vykondva sa mechanicky, termicky a najma chemicky.

3. Odbornym garantom vykonavania deratizacie a dezinsekcie je firma, s ktorou ma
Zakladna Skola s materskou Skolou podpisant zmluvu. Jedna sa o firmu
s autorizovanou ¢innostou.

4. Deratizacia a dezinsekcia sa vykondava minimalne dvakrat ro¢ne, v pripade
potreby aj skor.

5. Opatrenia proti hmyzu — okna su zabezpecené sietkami proti vniknutiu hmyzu. Ich
funkénost sa kontroluje v rdmci beZznych kontrol. Kontrolu vykonava veduca
Skolskej jedalne.

6. Opatrenia proti hlodavcom — dvere do skladov su v spodnej ¢asti oplechované do
vysky 30 cm. Kanalizacné vpuste su opatrené uzdverom. Po skonceni prevadzky
nie su na prevadzke zvysky potravin. Kuchynsky odpad je uskladneny vonku
v uzatvorenej nadobe s pevnym krytom a je pravidelne na tyZzdennej baze
odvezeny firmou, s ktorou ma zakladna skola uzatvorend zmluvu.

7. Okolie skolskej jedalne je udrziavané v Cistote. Volné plochy su zatravnené.

V Cistote sa udrziava aj priestor, kde sa skladuje odpad.
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XIV. Zakazy

1. Vstup nepovolanym osobdam do vyrobnych a skladovacich priestorov

2. Vstup do priestorov Skolskej jedalne osobam v pracovnych odevoch z infekéného
prostredia a z prostredia, kde sa vyskytuju jedy a iné latky Skodlivé zdraviu

3. Vodit a vpustat zvierata do priestorov Skolskej jedalne. Povoleny je len vstup
vodiacich psov do priestorov jeddlne

4. Fajcit, pit alkohol a pozivat iné omamné latky sa nesmie v celej Skolskej jedalni

XV. Ostatné

Vsetky zmeny tykajuce sa prevadzkového poriadku budu zaevidované pisomne vo forme
dodatkov, ktoré sa stanu stucéastou tohto prevadzkového poriadku.
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Prilohy
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