TAG IN DER PRAXIS

L)
"\P UNTERNEHMENSSTECKBRIEF

DAS SIND WIR

Name unseres Unternehmens / Anschrift / Webseite

Meister Backer GmbH
Béackereistralte 1
07333 Unterwellenborn/Konitz

DIESEN BERUF BIETEN WIR
Ausbildungsberuf DANN BIST DU BEI UNS

Konditor*in, Backer*in

Anzahl max. Praktikumsplatze Winterferien bis Osterferien O
Osterferien bis Sommerferien O

|_ |_ |_ |_ |— |_ |_ Sommerferien bis Herbstferien O

Herbstferien bis Winterferien O

DAS MACHST DU BEI UNS

Tatigkeitsbeschreibung

{} Herstellen von Massen und Teigen, Herstellen von Kleingeback, versch. Sorten Blechkuchen,

(} Herstellen von Brétchenteiglingen

i:} Kommissionieren

o)

DAS GIBT ES ZU BEACHTEN WIR FREUEN UNS AUF DICH

z.B. Mindestalter / besondere Anforderungen Dein Ansprechpartner bei uns

Thomas Mobius

Zuverlassigkeit, Piinktlichkeit, gutes Hygienebewusstsein, (Produktionsleiter)
Gesundheitszeugnis nach § 43 IfSG 1I\;Ie|EI036732 208823
ail:

thomas.moebius@meisterbaecker.org
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