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TURIEC 
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BARTENDER CUP 

2024 
Miesto konania:   

OLD HEROLD, s.r.o.                                                           



 

 

ORGANIZAČNÉ POKYNY   

2. ročník TURIEC INTERNATIONAL 

BARTENDER CUP 2024

Dátum konania súťaže: 15.2.2024 

Miesto konania: HOTEL TURIEC ****, Andreja Sokolíka 132, 036 01 Martin  

Organizátor súťaže: Stredná odborná škola obchodu a služieb  Martin 

Súťažná kategória nápoja: BARTENDER´S CHOICE  

Hlavný partner: OLD HEROLD, s.r.o. a MONIN Slovakia 

Garant súťaže: Slovenská barmanská asociácia  

Riaditeľ súťaže: Mgr. Danka Černáková, riaditeľka školy 

Hodnotiaca komisia: SkBA – slovenská barmanská asociácia  

Generálny komisár: Milan Šefc – člen riadiaceho výboru SkBA 

Súťažiaci: prihlásiť sa môžu maximálne 2 študenti za školu do 21 rokov  

Účastnícky poplatok :  20,00 € štartovné za 1 súťažiaceho (súťažiaci/školy,  

ktoré sú členmi   SkBA a majú uhradené členské 2024 štartovné neplatia!) 

 Stravovanie: obed v cene 8,00 € /1 osoba  (je poskytnutý len  2 súťažiacim a 1 

sprevádzajúcej osobe za školu. Ďalšej osobe bude na požiadanie poskytnutý obed v cene10€) 

Platba bude realizovaná na mieste súťaže.  

Registrácia prihlášok súťažiacich škôl: do 26.1.2024    SOŠ obchodu a služieb, 

Stavbárska 11, 036 80 Martin               

Kontaktná osoba: Mgr. Jana Karkušová + 421 907 476 876 / pre súťažiacich zo SR / 

e-mail: karkusova@sosmt.sk 

 Ivana Kubišová +421 907 804 068 / pre súťažiacich zo zahraničia / 

Termín zaslania receptúry a dotazníka: do 05.2.2024 na karkusova@sosmt.sk 

SPONZORI A PARTNERI SÚŤAŽE     

mailto:karkusova@sosmt.sk
mailto:karkusova@sosmt.sk


 

 

    

           

 

 

                                

 
             

 

 

 

 

 

 

PROPOZÍCIE SÚŤAŽE 

  



 

 

➢ Súťaže sa môže zúčastniť jedno dvojčlenné družstvo za školu. 

➢ Súťaž je jednokolová.  

➢ Kategória: BARTENDER´S CHOICE DRINK - vlastný, doposiaľ nezverejnený originálny 

drink podľa nasledovných podmienok: 

Suroviny:  

➢ povinná ingrediencia minimálne 2 cl JUNIPERUS GIN od spoločnosti Old Herold s.r.o.   

➢ a minimálne 1 cl sirupu značky MONIN.    

Iné sirupy konkurenčných značiek nie sú povolené. Ostatné suroviny sú neobmedzené 

a každý súťažiaci si ich zabezpečí sám. 

Počet porcií:  

➢ súťažiaci pripraví na open bare 3 porcie drinku 

Časový limit:  

➢ 6 minút na prípravu 3 porcií  

Typ skla: bez obmedzenia, podľa kreativity súťažiaceho 

Súťažné podmienky:  

➢ Maximálne množstvo liehovín na jednu porciu  je 7 cl. Maximálne množstvo použitých 

ingrediencií je 6 – vrátane vložiek (oliva, rez citrónu, bylina, ovocie...), strekov/kvapiek 

(dash) , zástrekov, crustas (krusty).  

➢ Vložky vložené do drinku, sú považované za  modifikátor, ako aj ingrediencie 
umiestnené na okraji pohára (krusty) /napr. soľ, cukor atď., či aromatizovanie drinku 
zástrekom, ktoré  majú byť súčasťou chuti sa považujú za  ďalšie suroviny.  

➢  Množstvá ingrediencií uvádzajte v cl – centilitroch, strekoch/kvapkách (dash), 
barových lyžičkách...  Pri použití ovocia, zeleniny a byliniek je nutné uviesť mernú 
jednotku. 

➢  Použitie home - made surovín je dovolené, avšak ich zloženie musí byť v receptúre 

rozpísané.  

Dekorácia:  

➢ musia byť použité jedlé suroviny. Súťažiaci si dekoráciu tvorí z vlastných surovín tesne 

pred súťažou vo vyhradenom priestore v časovom limite 15 minút. Nie je povolené 

použiť zmes niekoľkých surovín a prezentovať ju ako jednu surovinu. Nie je povolené 
umiestnenie dekorácií na súťažný pohár ešte pred začatím súťaže.  

➢ Čerstvé šťavy, krájanie ovocia a zeleniny na prípravu dekorácií a drinkov sa pripravujú 
len v prípravovni v rámci určeného časového limitu 15 minút. 

 

➢ Akékoľvek vopred pripravené, alebo predpripravené dekorácie budú odstránené a 
súťažiaci tým riskuje diskvalifikáciu zo súťaže od hodnotiteľa súťaže. V prípravovni sa 
môžu zdržiavať iba súťažiaci.  



 

 

➢ Hodnotiaci komisár má právo overiť si jednotlivé suroviny na prípravu nápojov a 
dekorácií.  

➢ Slamka použitá v nápoji musí byť buď biologicky odbúrateľná alebo opätovne 
použiteľná nie len na jedno použitie.  

Pomôcky:  

➢ každý súťažiaci si donesie vlastné barové náčinie na prípravu svojich drinkov, taktiež 

poháre a ostatné pomôcky. K dispozícii budú nádoby na ľad. 

Ľad: ľadové kocky zabezpečí usporiadateľ súťaže. Drvený ľad (Crush) si zabezpečí sám súťažiaci 

Hodnotenie:  

➢ kritéria hodnotenia prípravy drinku vychádzajú z pravidiel Medzinárodnej barmanskej 

asociácie (IBA / International Bartenders Association). Garanciu ich dodržania bude 

plniť Slovenská barmanská asociácia (SkBA).   

➢ Nedodržanie časového limitu a neprítomnosť súťažiaceho podľa vylosovaného poradia 
v prípravovni bude penalizované trestnými bodmi.  

➢ Protest je možné uplatniť do jednej hodiny po ukončení súťaže u generálneho komisára 
za poplatok 50.- €.  

 
 Receptúry súťažných nápojov zostávajú majetkom organizátora súťaže a hlavných partnerov 

OLD HEROLD, s.r.o. a MONIN Slovakia bez nároku na honorár v prípade ich zverejnenia a 

medializácie.  

➢ Zaslané receptúry sú originálom barmana a nie je možné robiť dodatočné opravy.  
➢ Zaslanie receptúry alebo prihlášky po určenom termíne nemusí organizátor súťaže 

akceptovať a nezaradí súťažiacich do súťaže.  

Ubytovanie:  

➢ možnosť ubytovania priamo na mieste súťaže so zľavou: HOTEL TURIEC  +421 43 40 

12 077, hotelturiec@hotelturiec.sk 

➢ ponuka ubytovania v blízkom okolí: 

- hostinec u Jakuba, Sklabinská 2, Martin telefón:  +421905110910 

- penzión Čierna pani,  Kuzmányho 519, 036 01 Martin Telefón: 043/413 15 23 

Časový harmonogram súťaže: 15.2.2024 

7:30 – 8:45 hod. – príchod a registrácia súťažiacich  

9:00 – 9:15 hod.  – slávnostné otvorenie súťaže riaditeľkou školy 

9:15 hod. – 14 :00 hod. – súťaž juniorov 

11:00 – 14:00 hod. obed v priestoroch Hotela Turiec 

16:00 hod. – vyhlásenie výsledkov 

 

mailto:hotelturiec@hotelturiec.sk
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