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Stredna odborna skola obchodu a sluzieb Martin
Vés pozyva
na 2. roénik medzinarodnej barmanskej sutaze Ziakov SS

TURIEC

INTERNATIONAL
BARTENDER CUP

2024

Miesto konania:

15. 2. 2024 HOTEL TURIEC *#**
Hlavny partner sutaze:
OLD HEROLD, s.r.o.

Dalsi partneri:
MONIN, SLOVENSKA BARMANSKA ASOCIACIA,
KABA SLOVENSKO, HOTEL TURIEC, a.s



ORGANIZACNE POKYNY

2, roc¢nik TURIEC INTERNATIONAL
BARTENDER CUP 2024

Datum konania sutaZe: 15.2.2024

Miesto konania: HOTEL TURIEC ****, Andreja Sokolika 132, 036 01 Martin
Organizator sutaZe: Stredna odborna skola obchodu a sluZzieb Martin
Sutazina kategéria napoja: BARTENDER'S CHOICE

Hlavny partner: OLD HEROLD, s.r.o. a MONIN Slovakia

Garant sutaZe: Slovenska barmanska asociacia

Riaditel sutaze: Mgr. Danka Cerndakova, riaditelka $koly

Hodnotiaca komisia: SkBA — slovenska barmanska asociacia

Generalny komisar: Milan Sefc — ¢len riadiaceho vyboru SkBA

Sutaziaci: prihlasit sa méZzu maximalne 2 Studenti za skolu do 21 rokov

Ucastnicky poplatok : 20,00 € $tartovné za 1 sutaZiaceho (sutaziaci/gkoly,
ktoré su ¢lenmi SkBA a maju uhradené ¢lenské 2024 sStartovné neplatia!)

Stravovanie: obed v cene 8,00 € /1 osoba (je poskytnuty len 2 sutaziacim a 1
sprevadzajlcej osobe za $kolu. Dal3ej osobe bude na poZiadanie poskytnuty obed v cene10€)

Platba bude realizovana na mieste sutaze.

Registracia prihlasok sutaZiacich 3kél: do 26.1.2024 SOS obchodu a sluzieb,
Stavbarska 11, 036 80 Martin

Kontaktna osoba: Mgr. Jana Karku3ova + 421 907 476 876 / pre sutaziacich zo SR /

e-mail: karkusova@sosmt.sk

Ivana Kubisova +421 907 804 068 / pre sutaziacich zo zahranicia /

Termin zaslania receptury a dotaznika: do 05.2.2024 na karkusova@sosmt.sk

SPONZORI A PARTNERI SUTAZE
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» SufaZe sa mdze zucastnit jedno dvojélenné druzstvo za skolu.

» Sutai je jednokolova.

» Kategéria: BARTENDER'S CHOICE DRINK - vlastny, doposial nezverejneny originalny
drink podla nasledovnych podmienok:

Suroviny:

» povinna ingrediencia minimalne 2 cl JUNIPERUS GIN od spolocnosti Old Herold s.r.o.
» aminimalne 1 cl sirupu znacky MONIN.

Iné sirupy konkurenénych znaciek nie su povolené. Ostatné suroviny su neobmedzené

a kazdy sutaziaci si ich zabezpeci sam.
Pocet porcii:

» sutaZiaci pripravi na open bare 3 porcie drinku
Casovy limit:

» 6 minut na pripravu 3 porcii
Typ skla: bez obmedzenia, podla kreativity sutaZiaceho
Sutainé podmienky:

» Maximalne mnoizstvo liehovin na jednu porciu je 7 cl. Maximalne mnoZstvo pouZitych
ingrediencii je 6 — vratane vloziek (oliva, rez citronu, bylina, ovocie...), strekov/kvapiek
(dash) , zastrekov, crustas (krusty).

» Vloiky vloZené do drinku, sU povazované za modifikator, ako aj ingrediencie
umiestnené na okraji pohara (krusty) /napr. sol, cukor atd., ¢i aromatizovanie drinku
zastrekom, ktoré maju byt sucastou chuti sa povazuju za dalSie suroviny.

» Mnoistvd ingrediencii uvadzajte v cl — centilitroch, strekoch/kvapkach (dash),
barovych lyZi¢kach... Pri pouZiti ovocia, zeleniny a byliniek je nutné uviest mernd
jednotku.

» PoutZitie home - made surovin je dovolené, avsak ich zloZenie musi byt v recepture
rozpisané.

Dekoracia:

» musia byt pouZité jedlé suroviny. SutaZiaci si dekoréciu tvori z vlastnych surovin tesne
pred sutazou vo vyhradenom priestore v éasovom limite 15 minat. Nie je povolené
pouZzit zmes niekolkych surovin a prezentovat ju ako jednu surovinu. Nie je povolené
umiestnenie dekoracii na sutazny pohar este pred zacatim sutaze.

> Cerstvé $tavy, krajanie ovocia a zeleniny na pripravu dekordcii a drinkov sa pripravuju
len v pripravovni v rdmci ur¢eného ¢asového limitu 15 minut.

» Akékolvek vopred pripravené, alebo predpripravené dekoracie budu odstranené a
sutaziaci tym riskuje diskvalifikaciu zo sutaze od hodnotitela sutaze. V pripravovni sa
moZu zdrZiavat iba sutaZiaci.



» Hodnotiaci komisar ma pravo overit si jednotlivé suroviny na pripravu ndpojov a
dekordcii.
» Slamka pouZitd v napoji musi byt bud biologicky odburatelnd alebo opatovne
pouzitelna nie len na jedno pouZitie.
Pomocky:

» kaidy sutaZiaci si donesie vlastné barové nacinie na pripravu svojich drinkov, taktiez
pohdre a ostatné pomécky. K dispozicii budd nadoby na lad.

Lad: ladové kocky zabezpedi usporiadatel sutaze. Drveny lad (Crush) si zabezpeci sam sutaZiaci

Hodnotenie:

» kritéria hodnotenia pripravy drinku vychadzaju z pravidiel Medzinarodnej barmanskej
asociacie (IBA / International Bartenders Association). Garanciu ich dodrZania bude
plnit Slovenska barmanska asociacia (SkBA).

» NedodrZanie ¢asového limitu a nepritomnost sutaziaceho podla vylosovaného poradia
v pripravovni bude penalizované trestnymi bodmi.

» Protest je mozné uplatnit do jednej hodiny po ukonéeni sutaZze u generalneho komisara
za poplatok 50.- €.

Receptury sutaznych napojov zostavaju majetkom organizatora sutaze a hlavnych partnerov
OLD HEROLD, s.r.o. a MONIN Slovakia bez naroku na honorar v pripade ich zverejnenia a
medializacie.

» Zaslané receptury su origindlom barmana a nie je mozné robit dodatocné opravy.
» Zaslanie receptury alebo prihlasky po uréenom termine nemusi organizator sutaze
akceptovat a nezaradi sutaziacich do sutaze.
Ubytovanie:

» moiZnost ubytovania priamo na mieste sutaZe so zlavou: HOTEL TURIEC +421 43 40
12 077, hotelturiec@hotelturiec.sk

» ponuka ubytovania v blizkom okoli:

- hostinec u Jakuba, Sklabinska 2, Martin teleféon: +421905110910

- penzién Cierna pani, Kuzmanyho 519, 036 01 Martin Telefén: 043/413 15 23

Casovy harmonogram sutaze: 15.2.2024

7:30 - 8:45 hod. — prichod a registracia sutaZiacich

9:00 — 9:15 hod. — slavnostné otvorenie sutaze riaditelkou skoly
9:15 hod. — 14 :00 hod. — sutaz juniorov

11:00 — 14:00 hod. obed v priestoroch Hotela Turiec

16:00 hod. — vyhlasenie vysledkov
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