
 
Opis projektu 

 
„DOSKONALENIE ZAWODOWE KADR I UCZNIÓW 

ZESPOŁU SZKÓŁ IM. W. WITOSA W ZARZECZU 

KLUCZEM DO SUKCESU NA RYNKU PRACY” 

 
Wartość projektu: 2 085 753,96 zł  

Wysokość wkładu Funduszy Europejskich: 1 772 890,86 zł  
 

Głównym celem projektu jest poprawa jakości i efektywności kształcenia 

zawodowego w Zespole Szkół im. W. Witosa w Zarzeczu (Technikum i Szkole 

Branżowej I Stopnia) oraz dostosowanie do potrzeb rynku pracy, a także 

wzbogacenie oferty edukacyjnej szkoły poprzez podniesienie kompetencji 304 

uczniów oraz 10 nauczycieli kształcenia branżowego.  

Głównymi zadaniami projektu jest udział 304 uczniów (w tym 103 kobiet i 201 

mężczyzn) w kursach/szkoleniach i stażach  oraz 10 nauczycieli  

w szkoleniach/kursach a także zakup sprzętu i wyposażenia do pracowni 

pozwalający na stworzenie warunków odzwierciedlających naturalne warunki 

pracy w nauczanych zawodach.  

Uczniowie będą brać udział w następujących kursach/szkoleniach/zajęciach: 

 

 Zajęcia podnoszące kompetencje kluczowe z: matematyki (2 grupy 2024/2025 

i 2 grupy 2025/2026), języka angielskiego  (2 grupy 2024/2025 i 2 grupy 

2025/2026, biologii (1 grupa 2024/2025 i 1 grupa 2025/2026), geografii 1 

grupa 2024/2025 i 1 grupa 2025/2026) 

 Zajęcia z doradztwa zawodowego – 79 uczniów 

 Kurs wózki widłowe – 15 uczniów – nabycie kwalifikacji 

 Kurs zarządzanie logistyczne – 10 uczniów 

 Kurs zarządzanie i prowadzenie magazynu – 10 uczniów 

 Kurs transport i prawo celne – 10 uczniów 

 Zajęcia dodatkowe – pracownia magazynowa 4 grupy (2024/2025 i 3 grupy 

2025/2026 

 Zajęcia dodatkowe – pracownia magazynowa 4 grupy (2024/2025 i 4 grupy 

2025/2026) 

 Kurs Python – 30 uczniów 



 Kurs tworzenie grafiki – 17 uczniów 

 Kurs cyberbezpieczeństwo – 14 uczniów 

 Kurs tworzenie stron internetowych – 14 uczniów 

 Zajęcia programowanie i projektowanie stron internetowych – 1 grupa 

2024/2025 i 1 grupa 2025/2026 

 Zajęcia sieci komputerowe i diagnostyka i naprawa urządzeń komputerowych 

– 1 grupa 2024/2025 i 1 grupa 2025/2026 

 Kurs barmański – 20 uczniów 

 Kurs barista – 15 uczniów 

 Kurs kelnerski – 24 uczniów 

 Kurs cukierniczy – 15 uczniów 

 Kurs obsługa cateringowa -20 uczniów 

 Zajęcia dodatkowe – wykorzystanie technik kulinarnych w gastronomii- 2 

grupy 2024/2025 i 2 grupy 2025/2026 

 Zajęcia dodatkowe obsługa konsumenta (1 grupa 2024/2025 i 1 gurpa 

2025/2026) 

 Zajęcia dodatkowe pracownia technologii gastronomicznej (cukiernictwo – 

torty) wyrób pieczywa – 1 grupa 2024/2025 i 1 grupa 2025/2026 

 Zajęcia dodatkowe  planowanie żywienia/ programy komputerowe do 

układania jadłospisów - 1 grupa 2024/2025 i 1 grupa 2025/2026 

  

 Staże zawodowe – 140 uczniów 

 

Nauczyciele będą brać udział w następujących 

kursach/szkoleniach/zajęciach: 

 Szkolenie zarządzanie transportem 

 Szkolenie zarządzanie magazynami 

 Szkolenie zarządzanie zapasami 

 Szkolenie cukiernicze 

 Szkolenie piekarnicze 

 Szkolenie w zakresie wypieku z ciasta francuskiego 

 Szkolenie monoporcje 

 Szkolenie kuchnia wegetariańska 

 Szkolenie finger food 

 Szkolenie sztuka prezentacji potraw 

 Szkolenie cukiernictwo bankietowe 

 

 

W ramach zadania zostanie zakupiony nowoczesny sprzęt, oprogramowanie  

i wyposażenie na potrzeby pracowni: informatycznej, gastronomicznej  

i logistycznej,  



Efektem i rezultatem projektu są uczniowie, którzy nabyli kwalifikacje po 

opuszczeniu programu oraz nauczyciele, którzy uzyskali kwalifikacje po 

opuszczeniu programu. 
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