PRACOVNY LIST

SOS agropotravinarska a technicka KeZmarok
Odbor: cukrar pekar, cukrar kuchar, pekar, cukrar
Predmet: mikrobiologia

Rocnik: treti, Stvrty

Meno a priezvisko: Datum:

Téma: Biologické nebezpecenstva 7 potravin pre spotrebitel’a

1. Dopliite chybajuce slova v texte.
Z biologickych faktorov, ktoré ohrozuju kvalitu a neskodnost’ potravin, si vyznamné

! mikroorganizmy. Tieto mikroorganizmy kontaminuji potravinu a

po jej konzumacii ¢lovekom vyvolavaju 2 ochorenia. Vel'mi
3

nebezpecné st toxikogénne mikroorganizmy, ktoré produkuju

2. Vysvetlite primarnu a sekundarnu kontaminaciu.

Primarna kontamindcia —

Sekunddarna kontaminacia -

3. Prirad’te obrazok mikroorganizmu k infekénému ochoreniu.

{ botulizmus Zltacka stafylokokova enterotoxikoza salmoneloza }
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4. Vymenujte sposoby prenosu nikazy.

5. Akym spésobom moZu byt’ potraviny kontaminované salmonelou?

6. Vysvetlite, akym spoésobom sa méZeme chranit’ pred salmonelou.

CLEAN
WASH HANDS AND
SURFACES OFTEN

7. Escherichia Coli patri medzi uZitoéné mikroorganizmy, ale aj medzi patogény.

SEPARATE

“»

SEPARATE RAW MEATS
FROM OTHER FOODS

Ako je to mozné? Vysvetlite svoje tvrdenie.

8. Vymenujte patogénne mikroorganizmy, ktoré produkuju toxiny.
o
o

9. Dopliite chybajuce slova v texte.

Baktéria Clostridium botulinum je pdévodcom ochorenia 1 Tato

baktéria produkuje jeden z najnebezpe¢nejSich a najprudSich jedov V prirode —
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Ochorenie vznikd najcastejSie z

vyudenych mias a klobas a nedostatocne sterilizovanych konzerv.

10. Ktoré d’alSie patogénne mikroorganizmy moézu u ¢loveka vyvolat’ alimentarne

ochorenia?

11. Vysvetlite, ¢o znamena, Ze Clostridium botulinum patri k anaerobnym

mikroorganizmom.

12. Preco nesmieme konzumovat’ plesnivé potraviny? Oznacte spravnu odpoved’.
e pretoze maju neprirodzenu farbu
e pretoze zapachaju
e pretoze produkuji nebezpecné toxiny
e pretoZe su horké

13. Porovnajte plesei na obidvoch obrazkoch z hPadiska uZito¢nosti/Skodlivosti,

rozmnoZovania, sposobu vyzivy.

Dopliite A, B alebo C.

e Vvzdusné mycélium —

e substratové mycélium —
e uslachtilé plesen —

e Skodliva pleseil —

e paraziticka plesen —
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